
SILVESTER 
MENU

CHAMPAGNER APÉRO

DER AUFTAKT
Terrine von der Ente

GRÜNER MOMENT
Variation vom Wurzelgemüse

PASTAGLÜCK
Trüffel-Ravioli

AUS DEM SEE
Ceviche vom Saibling aus Ennetmoos

LAND TRIFFT MEER
Rindsfilet Surf & Turf 

Rosmarin-Pommes Duchesse 
und winterlicher Charlotte 

SÜSSER AUSKLANG
Karamellisierter Bratapfel 

an Vanille-Zimt-Sauce

6-Gang-Menu CHF 150


